: RESTAURANT ITALIEN

L’ARCH EN GREZ

Horaires d’ouverture :

Lundi — mardi - mercredi
& samedi - dimanche

12h00 - 14h00 & 18h30 - 21h00




Vins Blancs

Italie

Salento : Chardonnay « Nottetempo »

Cépage : Chardonnay

Notes de vanille épicées et barbe a papa. Sa finale épicée de vanille
douce est tres longue et persistante.

Sicile : Piano Maltese T. Siciliane B0 ]

Cépage : Chardonnay =4

Arémes méditerranéens frais et une bouche ample et élégante,
avec des notes d'amande douce. Piano Maltese parvient a concilier
la minéralité des cépages indigénes avec la complexité des cépages
internationaux.

Sicile : Rina lanca « Santa Tresa »

Cépages : Grillo, Viognier

Fruit tropical et arémes de vanille, avec une balance parfaite de
golits de fruits et d'acidité d'agrumes sur le palais. Elégant et
rafraichissant.

Marches * Verdicchio Di Matelica
Cépage : Verdicchio
Le nez révéle des arémes clairs et intenses de fleurs blanches.
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France

Rhéne : Brunel de la Gardine

Cépages : Roussanne, Clairette, Viognier, Grenache,
Bourboulenc

Notes d'agrumes sur une belle sensation de fraicheur au palais et une
finale minérale.

Alsace : Pinot Gris « Domaine Moltes »
Cépage : Pinot gris

Vin doux et fumé. Note de coing et de poire, épicé, ample, structuré,
gras et frais. Un blanc fruité, trés agréable.

75cl-34 €

75¢cl-32€
37,5cl-18€

75¢cl-29€

75cl-36 €

75cl-31€

75¢c/-35€
37,5cl-20€



Vins Rouges

Italie

Abruzzo : Montepulciano dAbruzzo Punto

Cépage : Montepulciano

Arémes de fruits rouges. Corps plein et robuste équilibré et
tannique.

Toscana : Vino Nobile Di Montepulciano « Nottola »
Cépages : Sangiovese, Merlot

Robe rubis intense. Parfum : fruits mirs, épices, délicates notes de
violette. Vin doux et velouté.

Toscana : Brunello di Montalcino

Cépage : Sangoviese

Des aromes attrayants de cerise et de hoix se poursuivent dans un
corps plein avec beaucoup de caractere. Des tanins fermes et
moelleux vous attirent vers le bas du palais. Extrémement long.

Veneto : Valpolicella Ripasso Superiore DOC
Cépages : Corvina, Rondinella, Molinara

Aromes de baies sauvages. Les notes fruitées sont complétées par
de subtiles nuances de sous-bois et d'arémes torréfiés.

Veneto : Novecento 23 « Rosso Veneto »
Cépages : Corniva, Molinara, Merlot

Vanille et trefles rouges de sous-bois, fruits secs, noisettes,
chocolat et encore d'autres senteurs plaisantes.

Veneto : Amarone Della Valpolicella Riserva

Cépages : Corvina, Rondinella, Corvinone, Croatina, Oseleta
Arémes de baies et des notes épicées rappelant le cacao. Des tanins
bien mirs et soyeux.

Puglia : Primitivo Desire Lush & Zin

Cépage . Primitivo

Arémes intenses de prune, de fruits rouges, de notes épicées, de
vanille, de café et de cacao. En bouche, il est chaud et rond, plein de
corps et des tanins souples et veloutés.

75¢cl-29€

75¢cl-51€

75¢cl-110€

75cl-46 €

75¢cl-36 €

75¢cl-86 €

75¢cl-35€
37,5cl-18€



Vins Rouges

Italie

Piemonte : Barbera Stella Rossa

Cépage : Barbera

Couleur pourpre avec des reflets grenat prononcés réminiscence de
violettes ou méme des griottes. Corsé, avec une acidité vive et
exigeante, tanins bien équilibrés, sec.

Piemonte : Barolo Bussia Doc « Marco Bonfante »
Cépage : Nebbiolo

Odeurs de griottes et de tabac'doux sur un fond floral et
des notes de balsamiques qui sont tres agréables.

France

Alsace : Pinot Noir « Domaine Moltes »

Cépage : Pinot noir

Petits fruits rouges, airelles, griottes, framboises. L'amande et la
noisette sont discrétement présentes au nez, un ensemble léger,
treés plaisant. Au palais c¢'est un vin gouleyant, délicat, fin:

Bordeaux : Blaye « Chidteau Crusquet Sabourin »
Cépages : Merlot noir, Cabernet Sauvignon

L 'équilibre général permet d'apprécier ce vin friand, dans sa jeunesse,
comme apres quelques années de garde. Petits fruits rouges, airelles,
griottes, framboises.

Cétes du Rhéne : Brunel de la Gardine

Cépages : Grenache, Syrah, Mourvédre
Un vin sur le fruit, aux tannins trés souples, accompagnés de trés
belles notes épicées.

75¢cl-38 €
50cl-29 €

75¢cl-92 €
37,5cl-50€

75¢cl -36€
37,5cl-21€

75¢cl -32€

75¢cl -31€



Vins Rosés

 Italie

Sicilia : Rosa Di Santa Tresa 75cl-29€
Cépages . Nero d’Avola, Frappato

Jolies notes de petits fruits, avec des notes de violette

et de rose. La bouche est élégante et persistante, avec

des notes de framboise et de fraise des bois et une excellente

acidité.

ot Grigio “Ornella Bellia” 75cl-32¢€
100% Pinot Gris

ouche fraiche, riche avec une ive qui se marie
merveille avec une finale de ges.

- France

) ‘ Provence : Chdteau Ferry Lacom
t B Cépages : Grenache, Syrah

~ Notes délicates de fruits rouges frais :
l ’ notamment. La bouche est trés agréable, g
¥ ¢ ‘ ronde, avec des notes de péche et a
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Nos Vins Maison

Chardonnay Verre . 6 €
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Saison « Millésimé »




